
  

  

                               Wochenkarte 2.-5.12.25 

                                

Wir kreieren unser vegetarisches Angebot oft schon vegan. Wenn nicht, 
haben wir immer eine Alternative.  

Ganztägig 

Salate 

Gemischter Salat   5,60 € 

Großer Salatteller mit Räucherfisch, Röstbrot  13,80 € 

Kohlrabi, Karotte , Postelein, Kerndlmix  5,80 € 

Wurstsalat, Zwiebeln, Gurkerl  7,20 € 

Antipastisalat mit Tomaten  5,80 € 

Brote  

geröstetes Foccacia, Lupinenhummus, Antipastigemüse, 
Pecorinoraspel, Salatbouq uet 

9,90 € 

„Strammer Max“ Geröstetes Bauernbrot mit Kochschinken, 
Bergkäse und Spiegeleiern, Salatbouquet  

9,90 € 

Power Smoothies  

Apfel, Weizengras  3,80 € 

Rote Bete,  Apfel , Karotte , Ingwer  3,80 € 

Dessert  

Topfenmousse mit Karamelläpfeln  5,90 € 
Wir  verwenden  Fisch von den Schlierseefischern, Schweinefleisch   und  Wurst vom Thomahof , 
Nudeln  und Eier  vom Bacher, alle anderen Zutaten stammen aus kontrolliert biologischer 
Landwirtschaft.  
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Dienstag 
„Grillteller“ Wammerl, Nacken, Rind und Würstel , 
Kartoffelwedges, Krautsalat , BBQ Soße  
(Thomahof, Oberland Bioweiderind, Schlarb, Wallenburg, Münchner Kindl)  
 

  15,20 € 

Geschmorte Babyauberginen mit Knobl auch und Tomaten , 
Urkornreis, Salat  
(Wallenburg, Chiemgaukorn, Tagwerk, Schlarb)  
 

  14,20 € 

Herbstlicher Salatteller , gebratener Kürbis, Topfennocken, 

Kerndl, Röstbrot  
Wallenburg, Schlarb, Tagwerk, Naturkäserei, Lechtaler, Steingraber)  

 

 

  13,40 € 

Mittwoch 

Gulaschtopf mit Karotten und Kartoffeln, Sauerrahm, Röstbrot  
(Oberland Bioweiderind, Wallenburg, Tagwerk, Schlarb, BGL, Steingraber)  
 

  14,70 € 

Süßkartoffel - Lupinennocken auf Rahmwirsing , Salat  
(Tagwerk, Lex, BGL, Wallenburg, Schlarb)  
 

   14,20 € 

Rote Bete Carpaccio in süßem Senfdressing, Grünkohl, 

Sennkäse, Pancetta, Röstbrot  
(Wallenburg, Münchner Kindl, Grimm, Plangger, Thomahof, Steingraber)  

 

 

  13,40 € 

 
 
Wir verwenden Schweinefleisch , Schinken  und  Wurst vom Thomahof, Nudeln  und Eier  vom Bacher, 
Hecht aus Wildfang, Lachsforelle von der Fischerei Schliersee in konventioneller Qualität, alle anderen 
Zutaten stammen aus kontrolliert biologischer Landwirtschaft.  

Ganztägig Frühstück, Brotzeiten, Snacks, Kaffee und Kuchen 
warmes Essen von 12:00–15:00 Uhr 
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 Donnerstag 

Rindergeschnetzeltes in Senf - Zwiebelrahm , Blumenkohl  in 
Bröselbutter , Dinkelnudel n 
(Oberland Bioweiderind, Unser Land, BGL, Tagwerk, Bacher)  
 

  15,20 € 

Quinoa mit roter Bete, Tatsoi und gebratenen Tofu würfeln, 
Salat  
(Lex, Wallenburg, Schlarb, Angermeier, Tagwerk)  
 

 14,80 € 

Gr ünkohltopf mit Ackerbohnen und Wurzelgemüse , Röstbrot  
 

mit Meterwurstradl  
(Wallenburg, Chiemgaukorn, Tagwerk, Steingraber, Thomahof  

    8,90 € 
 

    12,40 € 

Freitag 

Saiblingsfilet in K äse - Eihülle gebraten  auf Tomatennudeln , 
Rucola  
(Fischerei Schliersee, Plangger, Bacher, Wallenburg)  
 

  15,90 € 

Kartoffel - Kürbisrösti , bunte Gemüse  in Rahm , Salat  
(Schlarb, Wallenburg, BGL, Tagwerk)    14,70 € 

Karamel lisierter Topfenschmarrn mit Haselnüssen , 
Apfelkompott  
(Naturkäserei, Unser Land, Leitzachmühle, Hartel, Grasslhof)  
 

 

   11,40 € 

Wir verwenden Schweinefleisch, Schinken  und  Wurst vom Thomahof, Nudeln und Eier vom Bacher , 
Fisch von der Fischerei Schliersee   in konventioneller Qualität, alle anderen Zutaten stammen aus 
kontrolliert biologischer Landwirtschaft.  

 
Liebe Gäste, Freunde und Essensabholer,  

wir vermissen immer noch  unsere Pfandboxen. Wir wissen , dass sich 
diese wunderbaren Schalen auch bei euch wohl fühlen . T rotzdem 

wäre es schön , wenn die ein oder andere wieder nach Hause 
kommen würde. Vielen Dank!  

 


